Gebrannte Mandeln — selber machen

Ilhr braucht dafiir:
e Ganze Mandeln
¢ Zimt und andere weihnachtliche Gewlrze
o Zucker
s Topf und Loffel
s Backpapier und Cupcake-Formchen

1. Schritt:

Sowohl bei der Wahl der Gewdrze, als auch bei den Mandeln kdnnt Ihr das Rezept Eurem Geschmack anpas-
sen. Wir haben die Mandeln geschalt - Dazu die Mandeln kurz kochen lassen und mit kaltem Wasser ab-
schrecken. AnschlieBend l3sst sich die Schale ganz leicht vom Kern |dsen.

2. schritt:

Machdem Zucker und die Gewirze im Topf bereits etwas kicheln, geben wir die Mandeln hinzu und lassen
diese einige Minuten mit anrdsten. Zum abkihlen der fertigen Zucker-Zimt-Mandeln verteilen wir die Masse
auf einem Stiick Backpapier. Sobald die gebrannten Mandeln abgekihlt ist, kdnnen wir diese portionieren
und in unsere kleinen Becher geben. Fertig ist die weihnachtliche Leckerei.



